Menu

automne
2026

Grignotages et Mise en Bouche

Pain de Poisson

Chou Fleur, Cucurbitacées, Agrumes

ou / et

Tataki de Langue de Boeuf

Pancake Chou Chinois, Estragon

ou

Les Morilles d'Eric ¢+s euros

Saucisse aux Choux, Marc d'Auvergne, Vieux St Nectaire

Omble Chevalier

Blé Vert Fumé, Endive, Bergamote

ou

Pintade

Sarrasin Grillé, Panais ROti au Foin

Fromages

4cl de Liqueur de Raisin « Distillerie des Scories » +4€

Poire Belle des Estives

Biere ambrée au Seigle

ou

Mirabelle

Poivre Vert

Avec votre dessert: 2cl d’Eau de vie de biére
de la brasserie des Estives a Allanche +4€

Liste des allergénes sur demande - Nos viandes sont originaires du Cantal

Nos Poissons proviennent de péche ou d’élevage Francais



